
広島県産レモン果汁を使った
チキンベースの鍋スープです。爽やかな
香り、酸味とだし感を楽しめます。
具材は、トマトやレタスなどが好相性！

肉も野菜もおいしく食べられる、
金ごまの風味が香ばしい鍋つゆです。
野菜を土台に豚肉をタワー状に盛ると、
見た目も華やかに！

鶏と豚の旨味と大分県ならではの
甘口の麦みそで、やさしい風味に
仕上げた鍋つゆです。
シメはうどんがおすすめ！

かつお･昆布･にぼしのだしに、
ピリッとこしょうが効いたスープが
豚肉の旨みを引き立てる
鍋スープです。

とんこつ・鶏ガラの旨味に
焼津産かつお節を合わせ、
コク深いカレールウで和風に仕立てた
カレー鍋スープです。

あご魚醤など魚介のコクと旨味を
楽しめる薄口醤油仕立ての鍋つゆです。
だしの香りと旨味が、豚肉のおいしさを
引き出します。

とんこつスープと醤油をベースに、
焼きあごだしの旨味を効かせ、
キャベツの甘みが引き立つ
寄せ鍋つゆです。

子どもに人気のラーメンがシメにぴったり！
餃子入りでワンタン麺のように楽しめます。

冷凍おにぎりINで、香ばしい絶品お茶漬けに！
冷凍たこ焼もINで、だしがおいしい明石焼き風に!! 旨味だしで煮込んだ餅に「ふわとろ」の

とろろをからめて、どうぞ！香り豊かな
あおさのりプラスで、さらにおいしい！

焼きあご、かつお、椎茸のだしが
白菜の芯まで溶け込んで、
上品な醤油味が白菜の旨味を引き出す
寄せ鍋つゆです。

焼津産かつお節と
日高産昆布の合わせだしと、
国産地鶏だしで仕上げた鍋つゆは、
野菜がたっぷり食べられます。

淡口醤油、かつお、昆布仕立てのだしに、
かに肉・かに味噌を加えてコクを出し、
かにの旨味を
ぎゅっと凝縮した鍋スープです。

かつお節・昆布・焼きあごの旨味に
地鶏だしを合わせ、だしを引き立てる
2種の白みそと酒粕で
上品な味に仕上げた鍋つゆです。

白醤油に、真鯛・昆布・ホタテ・
かつお節の旨味を効かせ、
純米酒で風味よく仕上げた
鍋スープです。

あごだし人気の火付け役である、
九州の醤油蔵の鍋つゆ。 
高温焙煎した長崎県産あごだし
を使い、だし感たっぷりの濃厚な
味わいです。

食塩ゼロ、国産米
100%使用。料理に
コクや旨味を与える
うまみ成分を多く
含んだ料理酒です。

鍋に鍋つゆの材料を入れて火にかけ、
沸騰直前で昆布を引き上げます。 
豚肉や白菜、ほうれん草などの具材を
加えて煮込み、お酒を飛ばせば完成。
ポン酢に大根おろしを添えていただきます。

鍋つゆの材料
（4人分）

フィールマイスター ジャンボハンバーグフィールマイスター ジャンボハンバーグ
（5種のチーズあふれる  肉汁があふれ出る）

フィールマイスター 

厚焼玉子

変わりダネに感動！変わりダネに感動！

こだわりダネに感動！こだわりダネに感動！

藤原製麺
鍋〆ラーメン
　 　  （太麺、細麺）

ニビシ醤油
うまかあごだし鍋つゆ

宝酒造
料理のための
清酒

ヤマサ
匠鍋 
金ごま塩だし肉鍋つゆ

マルヱ醤油
レモン鍋スープ

フンドーキン
味噌ちゃんこ鍋つゆ

ダイショー
CoCo壱番屋監修
カレー鍋スープ

ダイショー
豚肉がおいしい鍋スープ

久原醤油
あごだし入り豚しゃぶ鍋

久原醤油
はくさいのうま鍋

久原醤油
キャベツのうま鍋

イチビキ
鶏野菜鍋つゆ

モランボン
割烹合わせだし 
海鮮寄せ鍋つゆ

三重県産
あおさのり

お鍋にパラリ
おいしさアップ!!
お鍋にパラリ
おいしさアップ!!

日本食研
かに鍋スープ

ダイショー
鮮魚亭 真鯛だし鍋スープ

常夜鍋の作り方水3＋お酒1の割合で
自家製 鍋つゆ！
水3＋お酒1の割合で
自家製 鍋つゆ！

鍋〆麺と餃子で2度おいしい！鍋〆麺と餃子で2度おいしい！ 明石焼き風＆お茶漬けでシメる！明石焼き風＆お茶漬けでシメる！

フィールマイスター
パリッ!!ジュワッ!!
肉汁あふれる
ジャンボ餃子

ニチレイ
焼おにぎり

テーブルマーク
ま～るいたこ焼

とろろ
（すりおろし
  長芋）

フィールマイスター
飛騨高山餅

昆布…2枚、水…900㎖、
料理のための清酒…300㎖1800㎖720㎖

800g
750g

750g

750g
750g

700g

720g
750g

750g

800g 800g 750g

とろろと餅を煮込み、

あおさをふりかけて

いただきます。

※他の割引サービスとの併用はできません。 ※ご精算1回にクーポン1枚のみご利用いただけます。 ※ご利用いただいたクーポンは回収させていただきます。 
※クーポン券に指定の商品のみでご利用いただけます。 ※価格は店頭でご確認ください。 ※一部店舗によってはお取り扱いのない場合もございます。 ※フィール全店（エクボ含む）にてご利用いただけます。

ご精算時に、レジ係員に本券をお渡しください。
上記商品を本体価格より10円割引いたします。

有効期限：2019年2月28日（木）まで
※ご利用の前に注意事項をよくご確認ください。

エバラ プチっと鍋
（寄せ鍋・キムチ鍋・丸鶏塩ちゃんこ鍋） 

ミツカン 〆まで美味しい鍋つゆ ストレート
（ごま豆乳鍋つゆ・鶏だし生姜鍋つゆ・焼あごだし鍋つゆ） 

10円引き
クーポン 10円引き

クーポン 10円引き
クーポン

ご精算時に、レジ係員に本券をお渡しください。
上記商品を本体価格より10円割引いたします。

有効期限：2019年2月28日（木）まで
※ご利用の前に注意事項をよくご確認ください。

ご精算時に、レジ係員に本券をお渡しください。
上記商品を本体価格より10円割引いたします。

有効期限：2019年2月28日（木）まで
※ご利用の前に注意事項をよくご確認ください。

「とろ」「もち」の
 食感を満喫！
「とろ」「もち」の
 食感を満喫！

FEELオリジナル開発

バイヤー渾身の鍋つゆ

こだわり

鍋つゆ
こだわり

鍋つゆ
こだわり

鍋つゆ
フィールバイヤー厳

選
フィールバイヤー厳

選フィールバイヤー厳
選

Best10以外も
おすすめしたい
Best10以外も
おすすめしたい

※中面でも紹介してい
ます。

子ども満足！
間違いなし

いつもの
冷凍食品が
驚きの味に

シメだけでは
もったいない!!

黄金色の和風だし 寄せ鍋つゆ
フィールマイスター　

「七福醸造」の白だしと、日高昆布と鰹の合わせだしが
奏でるおいしさを、とことん追求した鍋つゆです。
どんな素材とも相性がよく、旨味の相乗効果を
楽しめます！

FEEL×石田缶詰

水野バイヤー

フィール×Nitto Best

フィール×マルシン食品
フィール×八洋食品

フィール×みやけ食品

ご存知ですか？  
あまりに簡単！ しかもおいしい!!　

冷凍のまま
入れてね！

冷凍のまま
入れてね！

49011080117682000103 4902106648796200010949030652122572000103

冷凍のまま
入れてね！

桜姫
鶏つみれ
桜姫
鶏つみれ

明治
北海道十勝 カマンベールチーズ
明治
北海道十勝 カマンベールチーズ

野菜･ハンバーグ･ソーセージに
チーズをからめると感動のおいしさ!!

シメはごはんでリゾット風♪
あるいはパスタでカルボナーラ風に♪♪

子どもたちが大好きなハンバーグ！
鍋に入れると、鍋つゆのだしと

野菜の旨味がたっぷり染み込んで
さらにおいしい肉汁があふれます♪

銘柄鶏「桜姫鶏」使用の生つみれです。
生姜入りなので体はポカポカ♪
小さい軟骨入りで食感も楽しく、

家族で楽しめます♪♪

厚焼玉子にやさしいだしと
具材の旨味が染みて、ひとくち食べると幸せに♡
ふんわり温かく、クセになるおいしさです♡♥

 袋の中に、
そのまま食べられる

日高昆布＆
鰹厚削り入り!!

だしにこだわって開発だしにこだわって開発

【クーポン利用のご注意】 

ヤマキ黒豚だし醤油鍋つゆ
軍鶏系地鶏だし塩鍋つゆ

どんな
具材にも
よく合う

こんな変わりダネもおすすめ！こんな変わりダネもおすすめ！
お鍋にパパッと！

ふるだけで静岡おでん風に！
かつお粉

フィールマイスター
ゴロッと粗挽き
ジャンボ焼売

車麩  ツナフレーク
おでん具材各種  高野豆腐

フィール×八洋食品

お得な
クーポン付き

お得な
クーポン付き

このマークの
鍋つゆが
お値打ちに！

このマークの
鍋つゆが
お値打ちに！

クーポン
対象商品
クーポン
対象商品
クーポン券は
本誌裏面

えっ!? チーズフォンデュ風鍋！

このおいしさ♪今まで気づかなかったなんて

フィールオリジナル生つみれ♪

４

１

２

きゃ〜うれしい♡子どもの歓声があがる♪
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BEST

3
BEST

4
BEST

5
BEST

6

BEST

7
BEST

8
BEST

9
BEST

10

BEST

1
BEST

2

BEST

3
BEST

4
BEST

5
BEST

6

BEST

7
BEST

8
BEST

9
BEST

10

海鮮のだし感がたっぷり！
具材を選ばない
今年一番のおいしさ!!

石川県で大人気！おいしいご当地鍋 柑橘の風味でさっぱり！しゃぶしゃぶ鍋 リピーター続出！信州みそ仕立ての人気鍋 真鯛だしが効いた、魚好き御用達の鍋

ガツンと、パンチのあるコク旨だし！ 酒粕のまろやかなコクが、クセになる！ 鴨だしの甘みが、鶏肉をおいしくする！ おしゃれなパッケージ！鍋で女子会はいかが!!

みその深いコクと
濃厚な味わい
本場の石狩鍋をご家庭で！

BestBest鍋つゆ鍋つゆ

マルヱ醤油
海鮮ちゃんこ鍋スープ

宝酒造
松竹梅白壁蔵「澪」

エバラ食品
なべしゃぶ
柑橘醤油つゆ

海鮮の旨味と
スパークリング清酒が
驚くほどピッタリ！

鍋とお酒の
ベストカップリング

濃い鍋には
濃いビールで！

レ
モ
ン
の
酸
味
が

鍋
を
引
き
締
め
る
！

鍋
も
お
酒
も

鹿
児
島
名
物
で

コ
ラ
ボ
！

発
酵×

発
酵
で
、

体
に
う
れ
し
い

美
食
鍋
会
は
い
か
が
！

鍋
が
す
す
む

ワ
イ
ン
の
キ
レ
味
！

濃
厚
な
鍋
に
は

重
め
の
赤
ワ
イ
ン
を
！

燗
で
も
冷
酒
で
も
、

鍋
と
の
相
性
抜
群
！

甘
く
な
い
チ
ュ
ー
ハ
イ
が

海
鮮
鍋
に
よ
く
合
う

キリン
ラガービール

サッポロビール
ヱビスビール

マルサンアイ
まつや 
とり野菜みそ鍋スープ

マルサンアイ
まつや 
とり野菜みそ

エバラ プチっと鍋 ミツカン こなべっち

久原醤油
あごだし寄せ鍋

盛田
国産 紅ずわい
蟹だし うま鍋つゆ

イチビキ
赤から
鍋スティック

寿がきや食品
岐阜タンメン監修 塩タンメン鍋つゆ
岐阜タンメン監修 辛旨塩タンメン鍋つゆ

カゴメ
甘熟トマト鍋
スープ

キッコーナ
サガミ 
みそ鍋つゆ

トリゼンフーズ
博多華味鳥 
水たきスープ

小正醸造 赤猿 （芋焼酎）

ヤマキ
黒豚だし
醤油鍋つゆ

眞露
JINROマッコリ

キンシ正宗
京のまろやか
酒粕鍋つゆ

BEST

2
ベル食品
北海道石狩鍋つゆ

チリ産
サンライズ
スパークリング･
ロゼ

スペイン産
セグラヴューダス
（セミセコ）

サントリー
－196℃ ストロングゼロ
（ダブルレモン）

バイヤーが実際に試食して厳選した鍋つゆを、もっとおいしく楽しめるよう
鍋料理によく合う「お鍋とお酒のベストカップル」をご紹介します。

お鍋とお酒のマリアージュを楽しんで！お鍋とお酒のマリアージュを楽しんで！

ストレートタイプ
の鍋つゆに、継ぎ
足して味調整も
できます。

ストレートタイプ
の鍋つゆに、継ぎ
足して味調整も
できます。

「こなべっち」は
ストレート
タイプと
同じ味！

一人鍋でも楽しめる
鍋つゆです

サッポロビール
チューハイ99.99
クリアレモン

フォーナイン

福岡県産の丸大豆醤油と国産焼きあごを使用。
海鮮のおいしさを引き立てる、
だしの効いたこだわりのちゃんこ鍋スープです。
魚介はもちろん、鶏肉や野菜など
さまざまな具材と相性ばっちりです。

石川県で有名な調理みそ
「まつや とり野菜みそ」をベースに
したストレートタイプの鍋スープ。
そのまま鍋に注ぎ、具材と煮込む
だけで、深いコクと味わいのみそ鍋
ができます。

本醸造醤油と昆布だしを
ベースに、柚子・すだち果汁の
さわやかな風味と、香ばしい
ごま油の風味を合わせた鍋つゆ
です。 豚しゃぶはもちろん、
ぶりしゃぶもおすすめ！

軽めのビールで始め、
鍋の味が濃くなったら、
すっきり！レモン
チューハイでどうぞ。

深みのあるみそ鍋に
キレのあるスペイン産
スパークリング
ワインが合います。

白身魚ならではの
繊細な旨味のスープに、
すっきりレモン味の
チューハイが調和！

月桂冠
鍋がうまい辛口の酒

燗でまろやか、
冷やしてすっきり！
さっぱり味の鍋料理
を引き立てる辛口の
日本酒がおすすめ。

チリ産 アルパカ 
カベルネ･メルロー

鴨の甘みが強く、油分、
醤油感もしっかりした
鍋には、渋みが強く
濃厚な赤ワインで、
大人の食卓を演出！

酒粕を使ったみそ鍋
には、同じ発酵食品の
マッコリを合わせて、
体にうれしくコクの
ある味わいを堪能！

黒豚の脂と濃いめの
スープを、焼酎のスキッ
とした旨味で流し飲めば、
鍋→芋焼酎→会話の
無限ループが止まり
ません。

商品名の「とり」は鶏ではなく、
野菜がいっぱい「摂れる」
という意味です。

野菜の旨味とみその
コクには濃いめの
ビール。ラガーから
ヱビスへ、途中で
味チェンジもおすすめ！

鹿児島県産黒豚のガラ
から煮出した黒豚だしに、
鹿児島県産のかつお節を
加えて九州産醤油と黒糖
で仕上げた、豊かなコクと
旨味を楽しめる鍋つゆです。

石川県で人気の、
みそ鍋づくりに欠かせ
ない調理みそ。
水に溶かして具材と
煮込むだけですので、
お好みで味の濃さを
調整できます。

甘い焼きあごだしに、
鶏ガラや魚介の旨味を合わせ、
鰹魚醤でおいしさに深みを
出した鍋つゆです。
牛もつを入れて、もつ鍋に
アレンジするのもおすすめ。

国産の紅ずわい蟹の香り
豊かな旨味に日高昆布の
旨味を加えた、上品な蟹だし
を味わえる鍋つゆです。
ちょっと贅沢な寄せ鍋が
お手軽に楽しめます。

豚ガラの旨味ににんにくを
効かせ、人気タンメン専門店の
味を再現しました。
辛旨は、お店の5辛相当で、
にんにくも増量した限定販売品
です。

秘伝のみそに複数の
唐辛子をブレンド。
辛いだけでなく奥行き
のある旨さが人気の
「赤から鍋」の味を再現。
辛さ調整ができる
辛みたれ付き。

たっぷりトマトと3種の
チーズに魚介だしを
加えた、お子さまに
人気の鍋スープ。
おすすめ具材はキャベツ
やソーセージなど。
シメは、ぜひリゾットで！

みそ煮込みうどんの
名店「サガミ」が監修
した、みそ鍋つゆです。
だしにこだわり、
名古屋らしい
コクのある八丁みその
味を楽しめます。

水たき料亭「博多華味鳥」
自慢の味を再現。
鶏骨をじっくり炊き上げ、
コクがあるのに
サラリとした口あたり
に仕上げた
水たきスープ
です。

ポーション容器に入った濃縮タイプの鍋つゆ
です。1個で1人分、人数に合わせて使えます。

ミツカン 〆まで美味しい鍋つゆ ストレート
コクがある味わいで､鍋だけでなくシメのメニューも
おいしく食べられる鍋つゆシリーズです。
 

京都伏見の老舗酒蔵・キンシ正宗
の酒粕と、京都の白みそで仕立て
た鍋つゆです。
牛乳を加えるとまろやかになり、
本格的な酒粕の風味も引き立ち
ます。

利尻昆布の旨味と酒粕の風味が
おいしい、濃厚なみそ味の鍋つゆです。 
鮭はもちろん、牡蠣、ブリにもよく合い
ます。 コーンをたっぷり入れ、シメは
みそバターラーメンがおすすめ。

ほどよい酸味と甘みの
スパークリング清酒は、
海鮮の旨味がしっかりした
鍋を引き立てます。
炭酸が口の中をリセットして
くれて箸が進みます。

海鮮と相性のよいロゼ。
泡の刺激が魚介の
旨味とベストマッチな
今年No.1の
組み合わせです。750g

720g 100g×2袋

700g

200g

800g
750g 各750g 232g（1人前×4回分） 750g 700㎖ 600g

寄せ鍋 23g×6個

キムチ鍋 23g×6個 丸鶏塩ちゃんこ鍋 23g×6個 鶏だし生姜鍋つゆ 
750g

ごま豆乳鍋つゆ 750g

焼あごだし鍋つゆ
750g

ごま豆乳鍋つゆ 36g×4個

750g

キッコーマン
贅沢だしがおいしい
鴨だし鍋つゆ

サクラ食品工業
ちょい鍋だし 箱タイプ
（醤油味・塩味）

100%国産の鴨だしを使用。
鴨だしの深いコク、
隠し味にねぎ油で香り高い味に
仕上げた鍋つゆです。
シメはそばを入れて、
鴨だしそばがおすすめ！

ポーション容器に入った
濃縮タイプの鍋つゆです。
1個で1人分、人数に合わせて
使えるので鍋パーティーで役立つ
ほか、うどんや炊き込みご飯の
だしとしても活躍！

マルサンアイ
魚介系
らーめん仕立て
真鯛寄せ鍋スープ

上高地みそ
白菜なべ
白菜なべ (甘口)
みそを水に溶かし、豚肉に
たっぷりの白菜や長ねぎなど
を加えて煮込むだけ。
素材の旨味が染み出した、
やさしい味のみそ鍋に
仕上がります。

具材に鯛を入れなくても
国産真鯛の旨味が具材に
ふんわり広がる、だしの味わいに
こだわった魚好きにはたまらない
鍋スープです。

各150g
750g

750g 750g 各23g×4個

ポーション
タイプ

一人鍋でも楽しめる
鍋つゆです

小 袋
タイプ

1本で
1人前の

スティック
タイプ

ポーション
タイプ

1人前ずつ袋で小分けになった濃縮タイプの
鍋つゆです。人数に合わせて使えます。

※イメージ

鍋つゆコーナーで

一人用小鍋も
販売しています。

寄せ鍋 小花17cm

小袋
タイプ

1袋で
2人分の 

   裏
面で
も

「こ
だわ
り鍋
つゆ
」

   を

     
ご紹
介！

こだわり

鍋つゆ
こだわり

鍋つゆ
こだわり

鍋つゆ
フィールバイヤー厳

選
フィールバイヤー厳

選フィールバイヤー厳
選

Best10以外も
おすすめしたい
Best10以外も
おすすめしたい

クーポン
対象商品
クーポン
対象商品
クーポン券は
本誌裏面

クーポン
対象商品
クーポン
対象商品
クーポン券は
本誌裏面

クーポン
対象商品
クーポン
対象商品
クーポン券は
本誌裏面

鶏だし生姜鍋つゆ
28g×4個

焼あごだし鍋つゆ
29g×4個

寄せ鍋つゆ
32g×4個

３

BEST
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