
ほのかにゆず香る醤油味。
素材を引き立てる､かつお節だし､
昆布だしに椎茸の旨味を加え､
白醤油で上品に仕上げました｡

  定番鍋

海鮮ごちそう潮鍋

迷ったらコレ！鍋つゆ

お肉お肉

野菜野菜

魚介魚介

お肉お肉 野菜野菜 魚介魚介
フィールバイヤー厳選 !

◆フィール  オリジナル ◆

FEEL×石田缶詰 フィールマイスター
あさり潮鍋つゆ しお味

名前は

名前は 名前は

名前は名前は名前は

名前は
名前は

名前は

名前は

750g

チャームポイントは
あさり､ホタテ､かつお節エキスに加え､あさりのむき身が

入り､魚介の旨味が凝縮した鍋つゆです｡

トッピングがおすすめ！

炊飯器でアレンジもできるよ♪

将来の夢（シメ）

特技は

えび・いか・パプリカ

などを具材に、

鍋つゆと白ワイン、

オリーブオイルで

炊き上げます｡

海鮮パエリア

自社製あご魚醤など魚介のコクと
旨味を味わえる薄口醤油仕立ての
しゃぶしゃぶ用鍋つゆで､
だし感豊かな味です｡

あごだし仕立て
豚しゃぶ鍋つゆ  700g

久原醤油

五島灘産海水塩使用。
鶏がらスープに､枕崎産かつお節・
はまぐり､長崎産焼あごだしの
旨味を加えた鍋スープです｡

鮮魚亭 塩ちゃんこ鍋 750g
ダイショー

海の幸鍋用スープ
な ご み 750g

モランボン

３種類の味噌を合わせた深いコク、
かき・昆布・かつお節の旨味で
風味豊かに仕上げた、
濃厚なかき鍋用スープです｡

かき鍋用スープ 750g

モランボン

北海道産日高昆布だしと焼津産
かつお節使用｡だし醤油ベースの
甘めの味わいで､豚肉の旨味と
野菜の甘みを引き立てます｡

ダイショー

豚肉がおいしい鍋スープ
　　　　　　　　　　　　　　　       750g

輪切り唐辛子＆にんにくスライス
入り！本醸造醤油とだし醤油を
使用し､奥深い芳醇な味わいに
仕上げました｡

モランボン

もつ鍋用スープ 醤油味
　　　　　　　　　　　　　　　      750g

だしを味わう
ねぎしゃぶ鍋つゆ  750g

久原醤油

第１回全国鍋総選挙で
「推し鍋No.１」に選ばれた鍋スープ
です｡３種のだしが効いた､
やさしい味わいに仕上げました｡

山芋を加えて作る
とろろ鍋スープ 750g

ダイショー

鶏がら白湯をベースに､とんこつ､
ホタテの旨味と野菜だしを重ね､
ごま油で風味よく仕上げました｡
 

菜の匠 白菜鍋用スープ
鶏がら白湯しお味  750g

モランボン

フィールマイスター

「あおさとわかめ」のうどん

濃厚度

野菜との
相性

7

7

5

10

12

海鮮との相性 肉との相性

こだわり鍋つゆ

あごだしとかつお節の上品な
風味に淡口醤油で味を調えた､
しゃぶしゃぶ用鍋つゆです｡ねぎを
豚肉で巻く食べ方がおすすめ！
 

新 商 品新 商 品

こだわり
バイヤーの

鍋つゆ 人気投票
2026   

あなたの一票が特売商品を決める！
昨年は6,000票を超える投票ありがとうございました♪

フィール店頭で、
ぜひ投票をお待ち
しております。

昨年の実施の様子♪

11月末
まで開催!

実食＆
厳選し

た！
フィー
ルバ
イヤ
ーが

鍋つゆプロ
フィール大公

開！

MY
FAVORITE

Profile

鍋つゆ
プロフィール帳

濃厚度

野菜との
相性

2

10

10

10

12

海鮮との相性 肉との相性

チャームポイントは

性格は

特技は

名古屋人も納得する

八丁味噌鍋つゆ

FEEL×イチビキ

名古屋人に馴染みの深い
「八丁味噌」を使った甘み控えめで、
豆由来の濃厚な旨味とコクがおいしい！

スティックタイプ
1本で1人前
だから便利！

名古屋人も納得
させます♪

こんな
   味だよ

名前は

いちばんの
自 慢

八丁味噌100％

「うどん」「おでん」にも
使えるよ!!

こだわり
バイヤーの

Vol.102
2026

2026.09



ふぐと昆布の旨味が
調和したスープを､
五島灘の塩で仕上げた
風味豊かな寄せ鍋つゆです｡

名前は新 商 品
新 商 品新 商 品新 商 品

新 商 品新 商 品新 商 品

1 豚ばら肉
2 白菜
3 たら

推し具材Best3

うどん
将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）

1人前×４袋

トモエ 醤油蔵謹製
寄せ鍋

福山醸造 名前は

1 えび
2 鶏だんご
3 鶏肉

うどん・雑炊

720g

ちゃんこ霧島監修
ちゃんこ鍋スープ

イチビキ

蔵仕込みの北海道産丸大豆
醤油に鰹節だしをブレンド｡
まろやかな旨味と鰹節の上品
な甘みを感じる鍋つゆです｡

東京両国にある元大関霧島の
人気ちゃんこ鍋店「ちゃんこ
霧島」の味を再現した本格的
ちゃんこ鍋スープです｡

名前は

1 牛ばら肉
2 白菜
3 豆腐

うどん

700g
肉吸い千とせ鍋つゆ

松屋栄食品本舗

大阪難波の名店「千とせ」の
肉吸いが鍋つゆに。醤油の
旨味に鰹節の風味が効いた
和風だしの鍋つゆです｡

将来の夢（シメ） 将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）
推し具材Best3 推し具材Best3

博多もつ鍋やま中監修
もつ鍋スープ醤油味

名前は

1 牛もつ
2 豚肉
3 キャベツ

ちゃんぽん

600g

マルヱ醤油

博多のもつ鍋店「やま中」の
味を再現したもつ鍋スープ｡
老舗の味を楽しんだら､味噌・
豆乳を加えて味変も楽しめます｡

名前は

1 白身魚
2 白菜
3 しいたけ

たまご雑炊

720g
ふぐだし寄せ鍋つゆ

ニビシ醤油
名前は

1 鶏肉
2 鶏だんご
3 白菜

雑炊

750g
みつせ鶏だし鍋つゆ

マルヱ醤油

九州で育ったみつせ鶏の
鶏がらスープを使った､香り高く､
旨味のつまった鍋つゆが､
具材のおいしさを引き立てます｡

将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ） 将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ） 将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）将来の夢（シメ）推し具材Best3
推し具材Best3 推し具材Best3

濃厚度

野菜との
相性

海鮮との相性 肉との相性

5

9

8

9

濃厚度

野菜との
相性

7

7

8

7

海鮮との相性 肉との相性

濃厚度

野菜との
相性

7

9

7

9
海鮮との相性 肉との相性

濃厚度

野菜との
相性

8

9

8

9
海鮮との相性 肉との相性

  鍋つゆ Prof i l e バイヤー厳選のおすすめ鍋つゆです♪バイヤー厳選のおすすめ鍋つゆです♪ 今年の冬は､この鍋つゆで間違いなし!今年の冬は､この鍋つゆで間違いなし!

〆まで美味しい
ゆず塩鍋つゆストレート

ミツカン

チャームポイントは

名前は 新 商 品新 商 品新 商 品

750g

宗田鰹･さばを合わせた上品なだしに､ゆずが

香る､風味豊かでさっぱりとした味わいです｡

ゆず塩うどん
将来の夢（シメ）

高知県産ゆず皮使用
自慢は推し具材Best３

1 白 菜
2 鶏 肉
3 鶏だんご

濃厚度

野菜との
相性

8

9
4

9
海鮮との相性 肉との相性

ラーメン
将来の夢（シメ）
濃厚で香り高い､みそ風味

自慢は
1 豚 肉
2 鶏 肉
3 しいたけ

推し具材Best３

博多華味鳥 鶏だし豆乳鍋
トリゼンフーズ

鶏がらと丸鶏をじっくり炊き出した「鶏だし」、

まろやかな豆乳で上品に仕上げた鍋スープです｡

チャームポイントは

名前は

600g

1 鶏もも肉
2 白 菜
3 かぼちゃ

推し具材Best３

将来の夢（シメ）
マルサン豆乳を使用
自慢は

チーズリゾット

マー    ラー     タン

中国四川省発祥の麻辣湯が鍋スープに｡
唐辛子に花椒が調和､3種のジャンを配合
したコク深い味です｡

チャームポイントは

名前は

1 豆もやし
2 豚 肉
3 きくらげ

将来の夢（シメ）
本格四川の辛さ＆旨味

自慢は

　

600g

ラーメン チーズ

推し具材Best

濃厚度

野菜との
相性

1

海鮮との相性 肉との相性
10

10

10

博多屋台
　 スタミナ醤油鍋

サンダイナー食品

にんにくの香りに豚脂と牛肉エキスのコクと旨味｡

 屋台で味わうような香ばしく濃厚な鍋つゆです｡

チャームポイントは

名前は

ラーメン・ちゃんぽん

1 豚ばら肉
2 白 菜
3 長ねぎ

将来の夢（シメ）
焦がしにんにくの香り
自慢は

新 商 品新 商 品新 商 品

600g

推し具材Best３

下國伸シェフ監修
北海道ほたて白湯鍋つゆ

ベル食品

ほたての旨味とゆずのさわやかな風味､北海道の

料理人「下國伸」が監修した白湯鍋つゆです｡

ラーメン ラー油

チャームポイントは

名前は

1 鶏 肉
2 白 菜
3 長ねぎ

将来の夢（シメ）
北海道産ほたて使用

新 商 品新 商 品新 商 品

自慢は

700g

推し具材Best３

発酵食のちからみそ鍋の素
新庄みそ名前は

150g
チャームポイントは

熟成あわせみそと白みそをブレンド｡ごま・にんにく・

生姜を効かせた､みそ鍋用調味みそです｡

食べると止まらない…なぞの魅力！

ビックリするほどクリーミー♪

クセの強さはトップクラス！

さっぱり！ゆず味♪

肉・魚・野菜、どれも相性抜群！

とにかく辛～い！

コスパ

クリーミー感

12

12

〆（シメ）の旨さ

12

ゆずの風味

12

本格的な
辛さ
12

にんにく感

12

３


