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メーカー対抗！メーカー対抗！★ ★★ 鍋つゆ決定戦2024

今シーズンイチ押し
の鍋つゆ軍団！

新作鍋つゆ・人気の定番鍋つゆを
フィールバイヤーが

実食して

Vol.95
2024

2024.09

日本で初めて白だしを開発した、七福醸造の白だしを使用。
どんな食材とも相性のよい寄せ鍋つゆです｡

袋の中に、そのまま食べられる
日高昆布＆鰹厚削り入り! !

FEEL×石田缶詰  フィールマイスター

黄金色の和風だし 寄せ鍋つゆ
あさり、ホタテ、かつお節エキスに加え、あさりのむき身が
入った、透き通ったあっさり味の鍋つゆです｡

シメは「うどん」が
おすすめ！

FEEL×石田缶詰  フィールマイスター

あさり潮鍋つゆ しお味
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・750g・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・750g

◆フィール  オリジナル ◆ ◆フィール  オリジナル ◆

フィールオリジナル
鍋つゆ

フィールオリジナル
鍋つゆ

フィールオリジナル
鍋つゆ

フィールオリジナル
鍋つゆ

お肉お肉
野菜野菜

こだわり

鍋つゆ

魚介魚介
フィールバイヤー
 厳 選 !

3種類の味噌を合わせ、
かき･昆布･かつお節の
旨味で仕上げた濃厚な
かき鍋用スープです｡

モランボン
かき鍋用スープ

焼あごだしを贅沢に使用｡
醤油のすっきりとした味が
海鮮の旨味を引き立てる
鍋つゆです｡

久原醤油
あごだし
海鮮鍋つゆ 醤油

かつお･昆布･地鶏だしの
旨味に、コク深い仙台
味噌を加えた、濃厚味噌
仕立ての鍋スープです｡

ダイショー
海鮮亭 地鶏だし使用
寄せ鍋スープ 
濃厚味噌

愛媛県今治市宮窪産の
天然真鯛エキスを使用!
海鮮と相性がよい、
旨味たっぷり鯛塩味の
鍋つゆです｡

鶏肉、椎茸、かまぼこ、みつばを具材に、
溶き卵と鍋つゆを混ぜ合わせた
卵液で15～20分蒸します｡

日本食研
村上海賊
漁師鍋つゆ

あごだしとかつお節の
上品な風味に淡口醤油
で味を整えた、しゃぶ
しゃぶ用鍋つゆです｡

久原醤油
だしを味わう 
ねぎしゃぶ鍋つゆ

生産量が日本一の高知
県四万十町産の生姜を
使用！生姜が主役になる、
だし醤油味の鍋つゆです｡

日本食研
清流四万十 
生姜鍋つゆ

2種類のにんにくが
青菜を引き立てる！
糀でまろやか、あっさり
塩味の鍋スープです｡

モランボン
糀にんにく鍋用
スープ

北海道産日高昆布だし
と焼津産かつおだしが、
豚肉のおいしさを引き
立てる鍋スープです｡

ダイショー
豚肉がおいしい
鍋スープ

輪切り唐辛子＆にんにく
スライス入り！博多の専
門店のような味が楽しめ
るもつ鍋スープです｡

モランボン
もつ鍋用スープ
醤油味

自社製あご魚醤など魚介
のコクと旨味を味わえる
薄口醤油仕立てのしゃぶ
しゃぶ用鍋つゆです｡

久原醤油
あごだし仕立て
豚しゃぶ鍋つゆ

700g

750g

750g
750g

700g 750g

750g 750g

750g 750g

 定番鍋

鶏つみれの寄せ鍋
  定番鍋

海鮮ごちそう潮鍋

寄せ鍋つゆでアレンジ！ あさり潮鍋つゆでアレンジ！

土鍋でつくる
 大きな茶碗蒸し

えび・いか・パプリカなどを
具材に、鍋つゆと白ワイン、
オリーブオイルで炊き上げます｡

炊飯器でつくる
 海鮮パエリア

他にもアレンジいろいろ♪ レシピの詳細は、こちらからご確認いただけます！

インスタグラムで投票
店頭の フィール公式

人気投票の投稿の
コメント欄に食べて
みたい鍋つゆ名を
記載し投票ください｡

投票ボードに記載の
鍋つゆから、食べて
みたいものにシールを
貼って投票ください｡

【クーポン利用のご注意】※既に値引きされている商品にはご利用いただけません｡※クーポン1枚につき1品のみご利用いただけます｡※ご利用いただいたクーポンは回収させていただきます｡   　  
※クーポン券に指定の商品のみでご利用いただけます｡※価格は店頭でご確認ください｡※一部店舗によってはお取り扱いのない場合もございます｡※フィール全店（エクボ含む）にてご利用いただけます｡

サンダイナー食品　
もつ鍋（しょうゆ味）

サンダイナー食品　
もつ鍋（みそ味）

30円
引き

クーポン
30円

引き

クーポン
ご精算時に、レジ係員に本券をお渡しください。
上記商品を本体価格より30円割引いたします。
有効期限：2024年11月30日（土）まで
※ご利用の前に注意事項をよくご確認ください。

有効期限：2024年11月30日（土）まで
※ご利用の前に注意事項をよくご確認ください。

ご精算時に、レジ係員に本券をお渡しください。
上記商品を本体価格より30円割引いたします。

見事1位に輝いた鍋つゆは、後日、特別価格で販売いたします！

実施中！

鍋つゆコーナーで
投票



推しポイント
残ったスープにカレールウを溶いて
「えび旨カレー」として、シメまで
楽しめる鍋つゆです！

推しポイント
子どもから大人まで楽しめる、
やさしい味わい！シメはうどんやパスタ、
リゾットなどアレンジ自在♪

推しポイント
いつものお肉がジュワッとジューシー
に大変身！肉好きには、たまらない!!

推しポイント
家庭で手軽に貝だしの鍋を楽しむ
ことができ、お肉も野菜も素材本来の
味が引き立ちます！

推しポイント
酒造りで培った技術を活かした
発酵素材のコクと旨味で、体の内側
から整う新ジャンルの鍋つゆ！

推しポイント
だしの風味とかきのコク深い旨味が
味わえる鍋つゆは、お肉だけでなく
海産物との相性も抜群！

推しポイント
しょうゆ味・みそ味の2種類ともに、
家庭で簡単に本場博多流もつ鍋が
楽しめます！

推しポイント
鶏がら豚骨スープに醤油、味噌、塩を
バランスよく合わせた特製スープは、
まさに霧島ならではの味！

推しポイント
鶏白湯エキスとチキンオイルによる
鶏の旨味を凝縮した、クリーミーで濃厚
な味わいがたまらない！

推しポイント
2人前×2回分の分量が使いやすく、
家庭で気軽に九州博多おでんを楽しむ
ことができます！

プロの
提案

シメには「カレー粉・ご飯・チーズ」を
入れたカレー風チーズリゾットが、
スープとの相性抜群です｡

プロの
提案

豚肉、鶏肉、えびなどの具材を
たっぷり入れることで、よりお店の
味に近づけることができます｡

プロの
提案

野菜の旨味が溶け出したスープに、
麺を入れることで最後のひとすすり
まで楽しめる一杯に変化します｡

プロの
提案

おでんの残り汁に一口大にした余った
具とご飯、溶き卵を入れ、刻みネギを
加えると濃厚だしの雑炊が楽しめます｡
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結果発表! !

メーカー対抗！メーカー対抗！
鍋つゆ決定戦2024

推しポイントや、さらにおいしくするアイデアも
ご紹介します

フィールバイヤーが実食して厳選した
本当においしい鍋つゆ10種類を大公開！鍋つゆ

合格合格 合格合格 合格合格 合格合格合格合格 合格合格

はまぐり・あさり・かき、3種類の貝の旨味と
風味を贅沢に楽しめる、上品な味わいに
仕上げた、しゃぶしゃぶ鍋つゆです｡

ヤマキ
豚しゃぶ
野菜鍋つゆ はまぐり

昆布・鰹・椎茸の旨味で仕上げ、
にんにくや生姜などの薬味が、
もつの臭みを抑えた、
絶品のもつ鍋スープです｡

サンダイナー食品

もつ鍋
（しょうゆ味・みそ味）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・600㎖

東京両国にある元大関霧島の
人気ちゃんこ鍋店「ちゃんこ霧島」の味を
再現した、本格的なちゃんこ鍋スープです｡

イチビキ
ちゃんこ霧島監修 
ちゃんこ鍋スープ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・720g

具材にあごだしの旨味をしみ込ませる
「濃縮つゆ」と「仕上げのつゆ」の2液で、
だし感たっぷりのおでんが作れる
つゆです｡

久原醤油

博多あごだし 
おでんのつゆ
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・180g

人気ラーメン店「銀座 篝（かがり）」が
監修した、ポタージュのように濃厚な
鶏白湯の味が楽しめる鍋スープです｡

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・700g

ニッスイ

銀座篝監修
鶏白湯Nabeスープ

かがり

水野商品部長 村上スーパーバイザー 濱田バイヤー西田バイヤー

・・・・・・・・・・・・・750g鰹・うるめ・そうだ、3種の魚粉のザラッと
した濃厚な旨味に、うすくち醤油を加えた、
お肉をおいしく食べられる鍋つゆです｡

ヤマサ醤油
うま肉鍋つゆ 
にごり鰹だし・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・750g

広島県産牡蠣の旨味たっぷり！
老舗醤油メーカーのアサムラサキ
「かき醤油」を使用した鍋つゆです｡

マルトモ
だし小鍋 
かき醤油鍋つゆ・・・・・・・・・・・・・150g×2袋国産大豆の豆乳とニビシ自慢の合わせ味噌

をブレンド。鰹と昆布の旨味を調和させた、
まろやかでコクのある鍋スープです｡

ニビシ醤油
まろやか
味噌豆乳鍋スープ・・・・・・・・・・・・・・・・・・720g

スープカレーの名店「奥芝商店」が監修。
えび醤とえび粉を煮込み、鶏の旨味を
合わせた鍋つゆです｡

ベル食品
奥芝商店監修 
えびだし鍋つゆ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・750g

にんにく、生姜など香味野菜の香りも
華やか！鶏だしの旨味に、米麹甘酒を加え
マイルドに仕上げた発酵鍋の素です｡

大関
発酵鍋の素 
香味鶏白湯 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・22g×3袋


